Comblez l'appétit des consommateurs pour les sandwichs
déjeuner - matin, midi et soirl Les sandwichs deéjeuner sont
parfaits en plat a emporter, en livraison et en commande a

Fauto; ils completent donc a merveille votre menu et votre
chiffre d’affaires.

Commencez par les ceufs
et le pain...

et faites aller votre créativité pour agencer avec votre menu

Sandwichs déjeuner
toute la journée

des commandes a
emporter sont des
sandwichs déjeuner.”

....... .. i { m ) .
Bagel Croissant des plats a base d'ceufs
.. CEuf frit commandés au diner
et bacon -- CEufs tl’Q OU au souper sont des
brouillés sandwichs déjeuner.*
Tranches moelleux
de havarti )
et cheddar Sauce D A=) desplats abase d'ceufs
YV .
Binde fumée mout.at;de commandés en tant
! aumie que collation sont des
tranchée ; N .
sandwichs déjeuner.
- “§ Tomate MICIIEES
, et aioli suisse = Plus de
\ /. jambon . 4
de sandwichs déjeuner ont
été commandés en 2020.
Les clients lassés de la pandémie ont un
grand appétit pour les aliments-réeconfort,
ce qui stimule la demande de sandwichs
déjeuner de jour comme de nuit.
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Mayopnalse Les sandwichs déjeuner repondent a tous
au chipotle . . .
ces criteres, alors ajoutez-les a votre menu
pour rehausser les ventes - et la satisfaction!

" période de 12 mois se terminant en février 2020



Craguez pour

de 2021

Les sandwichs déjeuner s’inscrivent dans deux grandes tendances adoptées
par les Canadiens en 2021: des choix rapides a savourer sur le pouce, et

des repas gouteux qui satisfont les fringales pour les aliments-réconfort. Vous
pouvez stimuler la croissance de votre restaurant en misant sur ces tendances
- avec de délici-ceufs sandwichs! Voici comment.

Besoin de rapiditée Réconfort

Les consommateurs s’étant habitués au rythme Les aliments-réeconfort peuvent a la fois
accéléré de la vie d'aujourd’nui, la rapidité du apaiser 'esprit et nourrir le corps. En période
service est une priorité absolue. En simplifiant le d’incertitude, les classigues de I'enfance
menu pour ne conserver gque les choix les plus et les mets familiers favoris constituent
faciles et populaires, vous pouvez raccourcir le des ajouts surs & votre menu. Macaroni au
délai entre la prise de commande et le moment fromage, hamburger ou bibimbap; il suffit d'y
ou le client recoit celle-ci. Selon ce critére, les gjouter un ceuf pour rehausser son indice de
sandwichs déjeuner devraient étre inscrits au réconfort... et votre chiffre d’'affaires.
menu de base jour et nuit.
Qb: Les ceufs se préparent en quelgues minutes Qb; Offrez aux clients ce gu'ils désirent — plus c’est
seulement, mais on peut gagner encore du crémeux, fondant et savoureux, mieux c’estl
temps en utilisant des produits comme les Impossible de faire fausse route avec des
ceufs liquides (nul besoin de casser les ceufs) classiques du déjeuner comme le sandwich
ou les galettes d’'ceufs prétes a intégrer a vos ceuf-bacon, le sandwich roulé de style huevos
sandwichs déjeuner. rancheros ou la frittata sur ciabatta.
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jcrague pour
Pour en savoir davantage, visitez sortonsmanger.lesoeufs.ca toi mon coco.



